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Der römische Weingott Bacchus meinte es im Jahr 2025 gut 
mit unseren Reben am Südhang des Muttenzer Wartenbergs. 
Das Terroir, viele Sonnenstunden und das milde Klima der 
Rheinebene schufen beste Voraussetzungen für einen erfreu-
lich guten Weinjahrgang.

Das Weinjahr 2025 begann früh: Ein milder Winter und ein war-
mer Frühling liessen die Reben zeitig austreiben. Im Sommer 
war es bis Mitte Juli sonnig und heiss – perfekt für Blüte, Be-
fruchtung und Wachstum. Damit ähnelt das Rebjahr 2025 den 
Spitzenjahren 2018 und 2022.

Dann schlug das Wetter um: Kühle Temperaturen und häufiger 
Niederschlag bestimmten die folgenden Wochen. Im August 
kehrten warme Tage und kühle Nächte zurück. Dies bot ideale 
Voraussetzungen, um im späten Sommer besonders aromati-
sche Trauben reifen zu lassen.

Sehr früh, bereits Anfang September, konnten wir mit der Lese 
beginnen. Dank der Erfahrung und dem Einsatz unseres be-
währten Teams ernteten wir bis Ende September gesunde 
Trauben von hervorragender Reife. 2025 brachte ein vielseiti-
ges Rebjahr mit einem mittleren Ertrag hervor, das aromatische 
Weissweine und konzentrierte Rotweine lieferte.

Neben Bacchus’ Wohlwollen trugen wir mit unermüdlichem und 
leidenschaftlichem Einsatz unseren Teil zu diesem besonderen 
Weinjahrgang bei. So können unsere Kundinnen und Kunden 
feine regionale Weine geniessen. Die Wertschätzung, die wir 
dafür erfahren, erfüllt uns mit grosser Freude und Dankbarkeit.

2025 – ein erfreuliches Rebjahr

 Adrian Jauslin, Urs Jauslin, Jari Brunner, Leonie Zbinden, Regula Jauslin, 
 Hugo Di Giano und Magdalena Ott; nicht auf dem Bild: Bernardino Goncalves 



2026 feiern wir ein besonderes Jubiläum: Seit 60 Jahren keltern 
und verkaufen wir unsere Jauslin-Weine. Was mit viel Herzblut 
begann, ist heute ein lebendiger Familienbetrieb, geprägt von 
fünf Generationen. Jede brachte Erfahrung und Leidenschaft 
ein. Dieses Zusammenspiel verleiht unseren Weinen ihre Quali-
tät und ihren Charakter. 

Urs hat seine Leidenschaft zum Beruf gemacht. Kompromisslos 
in der Qualität, innovativ im Denken und klar in seinen Prinzi-
pien prägt er die Arbeit im Rebberg und im Weinkeller. Gleich
zeitig blicken wir nach vorn: Die nächste Betriebsübergabe 
ist in Vorbereitung. Dabei fliessen Erfahrungen ein und neue 
Ideen entstehen im Austausch. 

Regula ist für viele Besucherinnen und Besucher die erste An-
sprechperson. Sie organisiert die Administration, kümmert sich 
um Kulinarisches, den Weinverkauf und Degustationen. Dabei 
schätzt sie besonders den persönlichen Kontakt. Gleichzeitig 
liebt sie die ruhige, erdende Arbeit im Rebberg, wo jeder gute 
Wein seinen Ursprung hat. 

Seit gut zehn Jahren arbeitet auch Adrian im Betrieb. Als Winzer 
und Weinbautechniker leitet er den Alltag und betreut unsere 
Auszubildenden und Mitarbeitenden. Unsere erste Lernende, 
Leonie Zbinden, bleibt uns erfreulicherweise erhalten. Mit tech-
nischem Geschick sorgt Adrian dafür, dass alles reibungslos 
läuft. Unterstützung erhält er von seiner Partnerin Magdalena. 
Die gebürtige Vorarlbergerin hat Internationale Weinwirtschaft 
und Business Development studiert und in einem Weinkeller im 
Kanton St. Gallen gearbeitet. Gemeinsam blicken wir optimis-
tisch in die Zukunft.

60 Jahre Jauslin-Weine

 Urs und Regula Jauslin, Magdalena Ott und Adrian Jauslin««««««««««««



Wir bewirtschaften unsere Reben am Südhang des Muttenzer Wartenbergs. Der Boden, 
viele Sonnenstunden und das milde Klima bieten beste Bedingungen für den Weinbau. 
Die nachhaltige Bewirtschaftung unserer Rebflächen und die Erhaltung und Förderung 
verschiedener Tier- und Pflanzenarten liegen uns besonders am Herzen.



Vin Mousseux Brut
Vin de Pays Suisse
Unser Pinot Noir Vin Mousseux wird nach 
der ‹Méthode traditionnelle› gekeltert. 
Für die zweite Gärung wird er zwölf Mo-
nate auf der Flasche gelagert. Mit seiner 
moussierenden Perlage bietet er ein ani-
mierendes Gaumenerlebnis.

75 cl CHF 23.–

Gutedel
AOC Basel-Landschaft
Der Gutedel zeigt in der Nase eine fruch-
tige, an Zitrusfrüchte erinnernde Aroma-
tik mit schöner saftiger Mineralität. Die 
Jugendlichkeit und Trinkfreudigkeit er-
hält er durch seine frisch wirkende Säure 
mit toller Fülle.

75 cl CHF 14.– / 50 cl CHF 8.50

Riesling-Silvaner
AOC Basel-Landschaft
Seine frischen Zitrusaromen mit einem 
Anflug von Pfirsich und feinen Orangen-
blüten prägen diesen Wein in der Nase. 
Im Gaumen wirkt er frisch und füllig mit 
einem langen, aromatischen Nachklang. 
Und dabei macht er Lust auf den nächs-
ten Schluck.

75 cl CHF 15.– / 50 cl CHF 9.25

Pinot Gris
AOC Basel-Landschaft
Ein Charmeur mit viel Finesse. Der Aro-
mabogen reicht von reifen Birnen bis zu 
Quitten. Die dezenten Holznoten vom 
Fassausbau sind harmonisch eingebun-
den. Sein Nachhall ist vollmundig und 
voller Schmelz.

75 cl CHF 22.50

Sauvignon Blanc Grand Cru
AOC Basel-Landschaft
Dieser Wein stammt von unseren reifsten 
Sauvignon-Blanc-Trauben und lagerte für 
zehn Monate im 350-Liter-Holzfass. Das 
Aroma reifer Pfirsiche und weisser Blüten 
sowie seine Fülle machen ihn zu einem 
Festtagswein.

75 cl CHF 36.–

Bacchus
AOC Basel-Landschaft
Der elegante Verwandte des Riesling- 
Silvaners zeigt sich sortentypisch mit  
blumig-würzigen Aromen von Holunder 
und Mandelblüten sowie einem Hauch 
Exotik. Dabei wirkt er angenehm frisch 
mit lang anhaltendem Abgang.

75 cl CHF 17.50

Sauvignon Blanc
AOC Basel-Landschaft
Das sortentypische Bukett von Stachel-
beeren, weissen Blüten und Grapefruit 
schmeichelt der Nase. Am Gaumen wirkt 
er lang und saftig; ihn prägen eine schö-
ne Fülle und die ausgewogene Balance 
zwischen Frische und Power.

75 cl CHF 20.50

Süsswein
AOC Basel-Landschaft
Unser Süsswein aus den Sorten Pinot Gris 
und Sauvignac wurde nach der Ernte auf 
bis zu 155 Oe luftgetrocknet. Dies bildet 
die Grundlage für eine süsse Rarität. Sie 
besticht durch intensive Aromen und ein 
lebhaftes Spiel von Säure und Süsse.

37.5 cl CHF 21.–

Aktuelle Jahrgänge und Verfügbarkeit siehe www.weingutjauslin.ch



Hohle Gasse Grand Cru
AOC Basel-Landschaft
Selektiert aus unseren schönsten Hohle- 
Gasse-Barriques, bauen wir diesen Rot-
wein nochmals für ein Jahr in neuen 
französischen Fässern aus. Nach einem 
weiteren Jahr Flaschenreifung besticht er 
mit Komplexität und Fülle.

75 cl CHF 52.–

Rosé de Pinot Noir
AOC Basel-Landschaft
Unser Rosé wird aus Pinot-Noir-Trauben 
gekeltert. Die schonende Pressung der 
Trauben verleiht ihm seine grossartige 
Farbe. Die kalte Vergärung sorgt für zar-
te Himbeeraromen und bewahrt die Fri-
sche und Finesse der Trauben, was ihn 
zu einem perfekten Sommerwein macht.

75 cl CHF 15.50 / 50 cl CHF 9.50

Feu Noir
AOC Basel-Landschaft
Die feurige Marriage ist ein würzig-fruch-
tiger Rotwein mit tiefdunklen Farbnuan-
cen, einem reichhaltigen Bouquet von 
reifen Früchten und samtigem Abgang. 
Ein vielseitiger Essensbegleiter und per-
fekt für gemütliche Abende am Feuer.

75 cl CHF 18.–

La Tour
AOC Basel-Landschaft
Unseren Pinot Noir aus ausgewählten 
Lagen haben wir ein Jahr lang behutsam 
im grossen Holzfass ausgebaut. Seine 
ausgeprägte Pinot-Aromatik schmeichelt 
der Nase und dem Gaumen. Ein edler 
und vielschichtiger Wein mit schönem 
Nachhall.

75 cl CHF 22.– / 50 cl CHF 14.50

Hohle Gasse
AOC Basel-Landschaft
Die legendäre Hohle Gasse zeigt sich 
nach zwölf Monaten in französischen Bar-
riques mit Fülle, Tiefgang und burgundi-
scher Pinot-Finesse mit Noten von dunk-
len Früchten und dezenten Röstaromen. 
Die Balance zwischen Säure und Tanni-
nen bringt ein langes, samtiges Finale.

75 cl CHF 35.– / 150 cl CHF 70.–

Grand Lion
AOC Basel-Landschaft
Der Grössen Löwe ist unsere kraftvollste 
Assemblage aus 50 % Diolinoir, 25 % Ga-
maret und 25 % Carminoir. Der fast zwei-
jährige Ausbau im Barrique schenkt ihm 
Tiefe, Struktur und hohes Lagerpotenzial 
– ein Wein, der Charakter zeigt und über 
Jahre hinweg begeistert.

75 cl CHF 48.–

Pinot Noir
AOC Basel-Landschaft
Fruchtaromen von Brombeere bis Kir-
sche des Pinot Noir Classique kommen 
durch Maischegärung und den Ausbau 
im Stahltank besonders gut zum Vor-
schein. Unser eleganter Klassiker zeigt 
sich ausdrucksstark und überzeugt mit 
einem samtigen Abgang.

75 cl CHF 16.50 / 50 cl CHF 9.50

Lion Rouge
AOC Basel-Landschaft
Unser imposanter Roter Löwe ist eine 
Cuvée aus den Rebsorten Pinot Noir, 
Gamaret, Diolinoir und Carminoir, zwölf 
Monate im Barrique ausgebaut. Hier ver-
mählt sich der Duft schwarzer Waldbee-
ren mit angenehmen Röstaromen und 
geschmeidigen Tanninen.

75 cl CHF 28.– / 150 cl CHF 56.–

Aktuelle Jahrgänge und Verfügbarkeit siehe www.weingutjauslin.ch



«Nach fünf Jahrgängen Chasselas 
wollte ich einen Weisswein schaf- 
fen, der subtile Gerbstoffstruktur 
zeigt – fein strukturiert statt orange. 
Pinot-Gris-Trauben boten dafür  
die ideale Basis. Kühl gelesen, teils 
als Ganztrauben, teils abgebeert,  
vergor der Wein zunächst auf der 
Maische, langsam und mit minimaler 
Bewegung. Nach einem Drittel  
der Gärung wurde schonend ge-
presst und der Wein ins Holzfass 
gelegt, wo er 18 Monate reifte.  
Ein vielschichtiger Wein mit Span-
nung und Tiefe.»

Pinot Gris macération 2024
Muttenz | Suisse
AOC Basel-Landschaft
75 cl | CHF 26.50

Nach zwei Jahren in Kopenhagen 
kehrt Oliver mit neuen Impulsen 
und einem geschärften Blick für 
Gestaltung in die Schweiz zurück. 
Als Künstler und visueller Gestalter 
verbindet er kreative Ideen mit  
dem Charakter des Weinguts. So 
schmückt sein Werk ‹Grape Face› 
das Etikett unseres Süssweins.  
Auch das neue Etikett für Adrians 
Pinot Gris macération 2024 wurde 
von ihm kreiert.

Ob bei der Lese, im Verkauf oder 
bei einem Glas Sauvignon Blanc – 
Oliver ist präsent und bringt sich 
mit Engagement und Gespür  
fürs Detail ein.

Kunst-Etiketten 
von Oliver Jauslin

Pinot Gris  
macération 2024

Hohle Gasse Pinot Noir
Die Hohle Gasse ist einer der besten Schweizer 
Pinot Noir. Wir haben ihn aus den Trauben unserer 
ältesten, über 40-jährigen Rebstöcke in Toplagen 
gekeltert. Die kleinbeerigen Trauben wurden sepa-
rat geerntet und vinifiziert. Die Gärung in offenen 
Maischebehältern verleiht dem Wein ausgeprägte 
Struktur und Tiefe. Anschliessend reift er für zwölf 
Monate in französischen Barriques, wodurch er an 
Komplexität, Fülle und Eleganz gewinnt. Charak-
teristisch sind seine burgundische Frucht, seine 
komplexe Aromatik, der kräftige Körper sowie die 
präsenten, aber fein integrierten Tannine. Der lan-
ge, ausdrucksstarke Abgang macht ihn zum idea-
len Begleiter festlicher Menüs.

Créatio
n

Adrian



Weingut Jauslin
Baselstrasse 32
4132 Muttenz

Telefon 061 461 84 35
info@weingutjauslin.ch 
www.weingutjauslin.chG
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falstaff
WEIN GUIDE

 SCHWEIZ 
2026

ausgezeichnet.

Wolfgang M. Rosam
Falstaff-Herausgeber

Dominik  Vombach
Chefredakteur Falstaff Schweiz

Benjamin Herzog
Chefredakteur Falstaff Schweiz

WEINGUT JAUSLIN
Muttenz



Auszeichnungen im Jahr 2025

Preisverleihung 
2. Platz von 547 Weinen 
in der Kategorie «Andere 
sortenreine Weissweine»  
im Finale des Grand Prix  
du Vin Suisse.

La Sélection
2 × Gold
Hohle Gasse 2023 
Sauvignon Blanc 2024

Grand Prix du Vin Suisse
2 × Gold
Sauvignon Blanc Grand Cru 2023
Rosé de Pinot Noir 2024

Mondial des Pinots
1 × Great Gold
Hohle Gasse 2023

Mondial des Pinots
4 × Gold
Hohle Gasse Grand Cru 2022
La Tour 2023
Rosé de Pinot Noir 2024
Pinot Gris 2024Expovina

1 × Gold | Bester 
Deutschschweizer  
Weisswein
Sauvignon Blanc 2024

Herzlich willkommen in unserem Weinladen! 
Entdecken Sie die Vielfalt unserer Weine. Wir freuen uns darauf, 
unsere Leidenschaft für Wein mit Ihnen zu teilen, und laden Sie 
ein, bei uns zu degustieren. Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
 
Wenn Sie uns nicht persönlich besuchen können, bestellen  
Sie unsere Weine über unsere Webseite, per E-Mail oder Bestell-
karte oder telefonisch. Wir stellen Ihnen die Ware (auch ausser-
halb der Öffnungszeiten) zur Abholung bereit oder liefern Sie zu 
Ihnen nach Hause.
 
Informieren Sie sich zu Lieferbedingungen, aktuellen Anlässen und 
speziellen Ladenöffnungszeiten auf www.weingutjauslin.ch 

Weinladen 
Baselstrasse 32 
4132 Muttenz

Öffnungszeiten 
DO		 14 – 18.30 Uhr 
SA		 8.30 – 12 Uhr
oder nach Vereinbarung



www.weingutjauslin.ch


